Yaki ni ku acc: Yakini ku H nmal aya zout steen net houder

Yakiniku Himalaya zoutsteen met houder

Met de eeuwen oude Himalaya zoutsteen geef je extra smaak aan vlees, vis of groenten. Deze steen geeft een klein laagje zout mee aan je
ingrediénten. Ga voor een echte smaaksensatie met het gebruik van deze zoutsteen! Inclusief houder om eenvoudig op de barbecue te
plaatsen of gerechten te serveren.

WaarderingNog niet gewaardeerd
Prijs

Wijzig prijsaanpasser

Basisprijs inclusief BTWE 45,00
Prijs met korting€ 37,19
Verkoopprijs met korting:
Verkoopprijs: € 45,00

Verkoopprijs zonder BTW: € 37,19

Bedrag BTWE 7,81

Stel een vraag over dit artikel
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Beschrijving

Yakiniku Himalaya zoutsteen met houder

Het is belangrijk dat je zoutsteen geleidelijk opwarmt. Plaats de steen op het rooster van je Kamado met directe hitte tot 250 °C. De
YAKINIKU® zoutsteen kun je gebruiken in je XXLARGE, XLARGE, LARGE en MEDIUM Kamado. Het formaat van de zoutsteen is 30x20 cm.
De houder is gemaakt van RVS en vaatwasmachine bestendig.
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