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Yakiniku bijl 

  

Met de echte YAKINIKU® bijl hak je eenvoudig grote stukken vlees doormidden. Dit is materiaal voor de echte mastergriller. Met deze bijl steel
je op elke grillavond de show. De bijl ziet er stoer uit en is gemaakt van de beste materialen. Stukken vlees doorhakken was nog nooit zo
eenvoudig. 

WaarderingNog niet gewaardeerd 
Prijs
Wijzig prijsaanpasser

Basisprijs inclusief BTW€ 52,00

Prijs met korting€ 42,98

Verkoopprijs met korting: 

Verkoopprijs: € 52,00

Verkoopprijs zonder BTW: € 42,98

Bedrag BTW€ 9,02

Stel een vraag over dit artikel 
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Beschrijving 

Yakiniku Bijl / Axe
De YAKINIKU® bijl is gesmeed uit hard staal en daarom niet geschikt voor in de vaatwasser. Gebruik geen zeep voor het reinigen van de bijl,
enkel water is voldoende. Ter bescherming kun je het staal na het reinigen oliën.
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