Yaki ni ku acc: Yaki ni ku Wodchi pper

Yakiniku Woodchipper

Gebruik de woodchipper om eenvoudig rookhout toe te voegen, zonder dat je het deksel van je Kamado moet openen en warmte verliest.

WaarderingNog niet gewaardeerd
Prijs

Wijzig prijsaanpasser

Basisprijs inclusief BTWE 59,95
Prijs met korting€ 49,55
Verkoopprijs met korting:
Verkoopprijs: € 59,95

Verkoopprijs zonder BTW: € 49,55

Bedrag BTWE 10,40

Stel een vraag over dit artikel

1/


https://hout-art.nl/images/stories/virtuemart/product/houtart_woodchipper_wit300logo.jpg
https://hout-art.nl/images/stories/virtuemart/product/houtart_woodchipper_01shop.jpg
https://hout-art.nl/images/stories/virtuemart/product/houtart_woodchipper_02shop.jpg
https://hout-art.nl/images/stories/virtuemart/product/houtart_woodchipper_03shop.jpg
https://hout-art.nl/images/stories/virtuemart/product/houtart_woodchipper_04shop.jpg
https://hout-art.nl/index.php?option=com_virtuemart&view=productdetails&task=askquestion&virtuemart_product_id=1524&virtuemart_category_id=111&tmpl=component

Yaki ni ku acc: Yaki ni ku Wodchi pper

Beschrijving

Yakiniku Woodchipper

Geef jouw gerecht extra smaak met behulp van rookhout. De verschillende smaken uit ons assortiment zorgen voor een ware smaaksensatie.
Alle Kamado modellen (behalve de MINI) zijn voorzien van een dubbel geisoleerde toegang om rookhout toe te voegen. Deze isolatie zorgt er
ook voor dat je de woodchipper kunt bedienen zonder je vingers te verbranden. Het voordeel van deze toegang is dat je rookhout kunt
toevoegen zonder de Kamado te openen, je verliest dus geen warmte.
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