Boretti BBQs: |nbouw BBQ Boretti Ligorio Top

Inbouw BBQ Boretti Ligorio Top

De Boretti Ligorio Top is een gasbarbecue met een opvallend design, met uitgebreide functionaliteiten.

WaarderingNog niet gewaardeerd
Prijs

Wijzig prijsaanpasser

Basisprijs inclusief BTW£ 899,00
Prijs met korting€ 742,98
Verkoopprijs met korting:
Verkoopprijs: € 899,00

Verkoopprijs zonder BTW: € 742,98

Bedrag BTWE 156,02

Stel een vraag over dit artikel

1/


https://hout-art.nl/images/stories/virtuemart/product/houtart_boretti_ligorio_top_wit300logo.jpg
https://hout-art.nl/images/stories/virtuemart/product/houtart_bbq_boretti_ligorio_01shop.jpg
https://hout-art.nl/images/stories/virtuemart/product/houtart_bbq_boretti_ligorio_02shop.jpg
https://hout-art.nl/images/stories/virtuemart/product/houtart_bbq_boretti_ligorio_03shop.jpg
https://hout-art.nl/images/stories/virtuemart/product/houtart_bbq_boretti_ligorio_04shop.jpg
https://hout-art.nl/index.php?option=com_virtuemart&view=productdetails&task=askquestion&virtuemart_product_id=548&virtuemart_category_id=104&tmpl=component

Boretti BBQs: |nbouw BBQ Boretti Ligorio Top

Beschrijving

De Boretti Ligorio Top is een gasbarbecue met een opvallend design, met uitgebreide functionaliteiten.
Met de Boretti Ligorio heb je binnen een mum van tijd de ideale buitenkeuken voor je bestaande of nieuwe ombouw. Deze gasbarbecue leent
zich uitstekend voor koken voor grote gezelschappen en garandeert een heerlijke barbecueavond

Infrarood:
De Boretti Ligorio beschikt over drie branders met infrarood-functie. Op deze branders kun je in korte tijd extreme hitte opwekken voor het
dichtschroeien van jouw steak. Ook kun je snel water koken voor je aardappels of eitjes.

Oven:

Als je een groot stuk vlees langzaam wilt garen zoals Pulled Pork, dan is dat geen probleem met de Boretti Ligorio Top. Met het deksel gesloten
creér je een heteluchtoven die de warmte perfect circuleert en zo zorgt voor een langzame garing en perfect mals vlees. Vleessappen blijven
behouden en jouw gerecht krijgt een heerlijke smaak.

Altijd perfecte garing:

Door de poreuze gietijzeren grillroosters wordt warmte geleidelijk verdeeld over het gehele rooster, en zo zorgt het rooster voor een regelmatige
garing van jouw vis, kip of vlees. Dankzij de geintegreerde thermometer in de RVS kap van de Ligorio Top weet je precies de temperatuur van
de barbecue.

Afmetingen BBQ:

« Breedte: 118cm

« Diepte inbouwdeel: 58cm
« Diepte volledig: 68cm

Specificaties:

« Aantal branders: 6

« Inclusief zijbranders

* Deksel van RVS

« 1 gietijzeren bakplaat, 2 gietijzeren grillroosters

« Oppervlakte grill rooster: 70x44cm

« Verlichting in de knoppen en boven kookgedeelte
« Elektrische ontsteking

Uit voorraad leverbaar!
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